
EAT＆DRINK SPAIN SEMINAR
ワインセミナー /WINE SEMINAR

"有機ワインテイスティングセミナー
（ノンアルコール1本含む未輸入ワイン）"

2021年11月9日　八芳園



EAT＆DRINK SPAIN SEMINAR

■ 日時：2021年11月9日（火） 15時15分～ 16時30分
■ 会場：八芳園 1F「ニュイ NUIT」
■ テイスター：森本 美雪氏（Ms. Miyuki Morimoto）

ワインセミナー /WINE SEMINAR
"有機ワインテイスティングセミナー（ノンアルコール1本含む未輸入ワイン）“

Organic Wines Tasting Seminar (including one dealcoholized wine) 

＜お問い合わせ＞

スペインワイン＆フード広報事務局

TEL: 03-5575-3223　FAX: 03-5575-3222
E-mail: fwspain@azw.co.jp

＜主催＞

EMBASSY OF SPAIN
ECONOMIC AND COMMERCIAL OFFICE

3F, 1-3-29, Roppongi, Minato-ku Tokio 106-0032. Japan
Tel: +81 35575 0431

tokio@comercio.mineco.es
www.jp.foodswinesfromspain.com
www.foodswinesfromspain.com

ICEX SPAIN TRADE AND INVESTMENT, E.P.E.

Paseo de la Castellana, 278 - 28046 Madrid
Tel: +34 913 496 100 

alimentos@icex.es
www.foodswinesfromspain.com

www.icex.es
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神奈川県座間市出身。コンラッド東京ソムリエ。2014年
にコンラッド東京に入社してからソムリエとして勤務の後、
2017年10月〜 2019年8月まで海外でのソムリエ経験に
より国際感覚を磨く。2019年9月より再びコンラッド東
京にてソムリエとして勤務、現在に至る。
2018年 Court of Master Sommelier Advanced 
Sommelier Certificate
2020年 第9回 全日本最優秀ソムリエコンクール準優勝
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テイスティングワイン ワイナリー紹介
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El Progresoはスペインで最も古いワイン協同組合であり、創業以来

途切れることなく活動を続けています。 私たちの強みは、クライアン

トに適応するための高い能力と多様性です。ボトル製品とバルク製品

双方の大量の需要に供給できる能力を有しています。 収穫あたり平均

8000万リットルのワインを作り上げ、ボトル入りの製品ライン用にその

一部を慎重に選択しています。 

■ テイスティングワイン（1）
ワイン名 ビーニャ・セタール  ロゼ・フリッツァンテ  デアルコーリセド
ヴィンテージ ノンヴィンテージ
生産地 ラ・マンチャ
タイプ ロゼ・スパークリングワイン ノンアルコール
ブドウ品種 テンプラニーリョ100％

El Progreso Sociedad Cooperativa de Castilla-la Mancha
エル・プログレソ協同組合 https://bodegaselprogreso.com

ラ・マンチャ
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Biopaumeràは、プリオラートとテラアルタに隣接するラスケラという

小さな村にある家族経営のオーガニックワイナリーです。

その哲学は、環境と地球に配慮したという原則に基づいて、少量で最

高のものを生産することです。

Biopaumeràでは、5つの赤ワイン、黒ブドウから作られた白ワイン、

スパークリングワイン、ロゼワインを提供しています。

Biopaumerà
ビオパウメラ https://www.biopaumera.com/en/

DOタラゴナ

■ テイスティングワイン（2）
ワイン名 エルガ
ヴィンテージ 2018
タイプ スパークリングワイン
ブドウ品種 ガルナッチャ 100％

■ テイスティングワイン（3）
ワイン名 ブランドノワール
ヴィンテージ 2020
タイプ ロゼ・スパークリングワイン ノンアルコール
ブドウ品種 テンプラニーリョ100％
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ワイナリーの哲学は、土地や気候を反映し、伝統と革新、技術を組み

合わせたワインを作ることです。

私たちは、ブドウ畑での栽培の時点からワイン造りに取り組んでおり、

卓越性の高い仕事でワイン造りの哲学を、世界中の顧客に伝えています。

テロワールは独特で、砂質土壌で有機物が少なく、水資源はごくわずか

です。 ブドウは小粒で風味が凝縮しており、完璧にバランスの取れた

酸を持っています。

産地は2つの川の間に位置しており、そのおかげで同じ産地のなかでも

数℃温度が低くなり、昼夜の気温差の大きな、例外的な微気候を生み

出しています。

Bodegas Garciarevalo
ボデガス　ガルシアレバロ https://www.garciarevalo.com/en/index

DOルエダ

■ テイスティングワイン（4）
ワイン名 フィンカ・トレソルモス・リアス
ヴィンテージ 2020
タイプ 白ワイン
ブドウ品種 ベルデホ100％
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1998年にワインメーカーのビクトリア・パリエンテによって設立された、

DOルエダにある家族経営のワイナリー。

設立から20年以上経った今日でも明確なロードマップを維持し、イノ

ベーションとテクノロジー、ブドウ畑の尊重と持続可能性への取り組み

など、さまざまな研究開発プロジェクトを推進しています。

ワイナリーでも、そしてブドウ畑においても、ビクトリア・パリエンテは

父親のホセ・パリエンテからの約束と責任を維持し、卓越性の探求して

います。 ワイナリーで生産する6つの白ワインは、父親へのオマージュ

です。

Bodegas José Pariente
ボデガス ホセ・パリエンテ https://josepariente.com/en_us/#jose-pariente

DOルエダ

■ テイスティングワイン（5）
ワイン名 ホセ・パリエンテ フェルメンタード・エン・バリッカ
ヴィンテージ 2020
タイプ 白ワイン
ブドウ品種 ベルデホ100％
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ワイナリーは、この産地の東部（“オリエンタル”、以前の“Baja”）の

中心にある、アルデアヌエバ・デ・エブロに拠点を置いています。

ビニェドス・デ・アルデアヌエバ社では、1956年からワインを生産し

ていますが、2016年に新しくこの「フィンカス・デ・アサバチェ」とい

うワイナリーを開設しました。

ワイナリーでは、この地域の最良の例である最新技術と65年の経験と

伝統を組み合わせた現代的なワインを生産しており、地域のけん引役

となっています。多品種の栽培をしていますが、中でもテンプラニーリョ

とガルナッチャは、厳選された区画の2つの主力品種です。

私たちは地域のオーガニックワインのパイオニアです。 オーガニックワ

イン造りにおいては、極力処置を減らすことを目指しています。 ワイナ

リーには、栽培における様々な調査結果を直接ブドウ栽培家に伝え、

必要なサービスを提供するフィールドエンジニアもいます。

Fincas De Azabache
フィンカス・デ・アサバチェ https://www.fincasdeazabache.com/en/

DOCaリオハ

■ テイスティングワイン（6）
ワイン名 アサバチェ オーガニック クリアンサ
ヴィンテージ 2016
タイプ 赤ワイン
ブドウ品種 テンプラニーリョ 60%、ガルナッチャ 20%、グラシアーノ20%
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La Bodega de las Estrellas
ラ・ボデガ・デ・ラス・エストレージャス

La Bodega de las Estrellasは、粘土の甕（アンフォラ）で有機ワイ

ンを作る家族経営のワイナリーです。 

ワイナリーは、太陰暦と連動する月の周期とリズムに従って、独自の有

機ブドウを栽培しています。 

ワインのアロマとフレーバーは、日当たりの良い土地と、アンフォラの

複雑さと優しさを表現しています。

http://labodegadelasestrellas.com/ja/

IGPティエラ・デ・カスティーリャ

■ テイスティングワイン（7）
ワイン名 エゴ バリッカ セレクシオン
ヴィンテージ 2018
タイプ 赤ワイン
ブドウ品種 テンプラニーリョ 80%、カベルネ・ソーヴィニョン20%

■ テイスティングワイン（8）
ワイン名 エゴ アンフォラ
ヴィンテージ 2015
タイプ 赤ワイン
ブドウ品種 テンプラニーリョ100％
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European Regional Development Fund (ERDF) A way to make Europe
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