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New

お詫びと訂正： Vol.16掲載の「スペインワイン テイスティングセミナー」の記事中、テイスティングワインのリストで「DOIX 1999」
  の原産地が間違って記載されておりました。正しくはD.O.Prioratoプリオラートです。お詫びして訂正いたします。
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DOリベラ・デル・ドゥエロ

Ribera del Duero 情報
リベラ・デル・ドゥエロ

●生産量、生産農家数の推移     

年 赤ぶどう(kg) 白ぶどう(kg) 合計  (kg) 生産農家数 ヴィンテージ評価

1999 47,344,760 6,514,521 53,859,281 7.153 Excellent

2000 56,964,849 6,204,868 63,169,717 7,280 Very Good

2001 32,416,300 2,379,819 34,796,119 7,548 Excellent

2002 45,382,043 3,193,499 48,575,542 7,844 Very Good

2003 73,292,278 2,909,125 76,201,403 8,135 Very Good

●ぶどうの品種別栽培面積とその割合（2003年12月31日現在）

VARIEDADES　 品種 栽培面積（ha)
全体に占める
割合（%）

TINTA DEL PAIS (TEMPRANILLO)
ティンタ・デル・パイス（テンプラニーリョ） 17,173.65 93.07

CABERNET-SAUVIGNON
カベルネ・ソービニオン 112.72 0.61

MALBEC 
マルベック 13.23 0.07

MERLOT 
メルロー 103.62 0.56

GARNACHA TINTA 
ガルナチャ・ティンタ 132.14 0.72

ALBILLO 
アルビーリョ（白ぶどう） 502.89 2.73

OTRAS 
その他 413.46 2.24

TOTAL D.O. 18,451.71          100  

  

●県別ぶどう栽培面積（2003年12月31日現在）  

県名 栽培面積（ha）
全体に占める
割合（%)

BURGOS ブルゴス 14,322.69 77.62

SEGOVIA セゴビア 140.99 0.76

SORIA ソリア 1,145.44 6.21

VALLADOLID バリャドリッド 2,842.59 15.41

TOTAL 18,451.71            100

●登録ワイナリー数の推移   

年 ブドウ栽培面積 (ha)
 ワイナリー数
（内、自家詰めワイナリー）

1999 13,536 109 78

2000 14,054 124 90

2001 15,262 140 105

2002 17,103 165 126

2003 18,452 178 147

「ワインスペクテーター」でスペインワイン特集
世界的に有名なワイン雑誌「ワインスペクテーター」2004年12月15日号はスペイン大特

集です。表紙は2002年と本年来日した三ツ星レストラン「エルブジ」のスーパーシェフ、

フェラン・アドリア氏です。

記事は料理だけでなく、フェラン・アドリア氏の人柄、アトリエ、考え方、弟子たちの活

躍等が包括的に書かれています。

さらに、スペインワインに関する特集記事は読み応えがあります。スペインワインが最

近の10年間でどれだけその

品質向上がなされたかが、

リオハ、リベラ・デル・ドゥ

エロ、プリオラートを中心

に強調されています。

スペインワインの評価

が高まることは大変う

れしいことです。
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「店頭フェア 2004」開催

Vol.16でお知らせしましたように、10月中旬に ICEX（スペイン貿易庁）に
よるスペインワインのホームページが開設されました。もうアクセスしてい
ただけましたでしょうか？
スペイン語だけでなく英語でも書かれています。
スペインワイン愛好家の方々はぜひアクセスしてみてください。
内容を簡単に説明します。

Ⅰ ブレイキング・ニュース
国際的なワイン雑誌に掲載されたスペインワインに関する最新情報や、ニューヨークオ
フィス発行の英文の記事、DOの紹介記事などが見られます。

Ⅱ ニュース
見本市情報、その他有用な情報などが掲載されています。過去のニュースも検索できます。

Ⅲ ランド・オブ・ワイン
スペインワインに関する一般情報、栽培面積、輸出量などの統計、ワインの歴史、土壌、

ワインの造り方、ワイン法、ワインと料理などの記事が掲載されています。
特にワイン法に関しては、昨年成立した新しいワイン法に関する記述があります。

Ⅳ サーチ・アンド・ファインド
ここではスペインの原産地呼称（DO）をスペインの地図から検索できます。
またさらに、ワイナリーの名前からワイナリーのデータや作っているワインの情報まで検
索ができます。
ワイナリー名が分からなくても、DO名が分かればDOをまず選んで「ワイナリー」を
クリックするとワイナリーリストが現れます。そこから検索ができます。
さらにぶとう品種やビンテージ評価も検索できます。

Ⅴ リンク集
各原産地呼称委員会のHPや輸出協会、スペイン国内でのワインに関するサイトが紹
介されています。

www.winesfromspain.comにアクセスを！

●登録ワイナリー数の推移   

年 ブドウ栽培面積 (ha)
 ワイナリー数
（内、自家詰めワイナリー）

1999 13,536 109 78

2000 14,054 124 90

2001 15,262 140 105

2002 17,103 165 126

2003 18,452 178 147

今年は首都圏の百貨店を中心に店頭フェアに参
加していただきました。スペイン貿易庁（ICEX）
の高級・高品質ワインの訴求というコンセプト
に基づき、高級ワインを前面に、アドバイザーも
ワインの知識を十分に身につけたJ.S.A.の有資
格者を派遣し、新しいスペインワインのロゴタイ
プを使ったパネルやPOP類と共に、効果的に
展開しました。

参加店から
●告知看板（パネル）も例年のものよりデザイン、大き
さも良く、ボリューム感のある展開が出来ました。
まずお客様の視覚にアピールして、足を止めて興味
を持っていただきました。さらに実際に試飲をして
いただくことにより、前年比130％と売上げ拡大に
大きく貢献していただきました。高島屋日本橋店
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

●今回のスペインワインのロゴも非常にセンスが良
く、インパクトがありました。店頭のコーナーからま
とめ買いされる方が目につき、スペインに興味をお
持ちの方が増えていると実感しました。

 派遣していただいたアドバイザーの方もスペイン
ワインに関する知識をお持ちで、お客様とのコミュ

ニケーションも上手にしていただ
き、売上げ面でもかなり貢献して
いただきました。 

ワインマーケットPARTY

●POP類の効果は大変あったと思
う。飾り付けをしている時点で、
「何を売り出すの？」と、ふだんで
は聞かれない質問を何度か受け
たくらいでした。

 前年までと較べ、スペインワインは浸透していると
思う。地方の方より電話注文も増えた。まとめ買
いも多かった。                      東急百貨店本店

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

派遣アドバイザーから
●スペインワインには上質のものがたくさんあること
に興味を示すお客様が大勢いらっしゃいました。
説明を加えるとご購入いただけるので、試飲アイテ
ムの一つは高価格（7,000円）ワインを用意しても
らいました。

●アイテム数、ボリュームともに十分用意されていて、
選ぶ楽しさのご提案が出来て楽しい雰囲気のフェ
アでした。また、特にカバと白ワイン（DOルエダ、
ＤＯリアス・バイシャス）の評判が高く、赤ワイン
しか飲まないというお客様も、これなら飲みたい
とおっしゃつてました。

●試飲グラスも紙コップではなく、可愛いリキュールグ
ラスで良かったと思います。試飲されたお客様の
反応は大変良く、スペインワインの最近の動向や
ワインのスタイル、セパージュ等について説明させ
ていただきました。

 少しフード（チーズ、パン等）があれば、ワインとの
マリアージュがより分かっていただけるのではない
でしょうか。ＢＧＭもスペイン風のものを流すと効
果があるのではないかと思いました。

「リオハワインテイスティング
展示会」を開催

リオハワイン商工会議所主催によるリオハワインのテイスティング展示会が、11月24、25日に
スペイン大使館経済商務部展示会議室において開催されました。
同展示会には日本に未だ輸出していないリオハの7社のボデガがそれぞれのワインを展示、来
場のインポーターやソムリエの方々にボデガの特色やワインの品質をアピールしました。

出展社のHPアドレス
www.aldeanueva.com
www.bodegasriojasantiago.com
www.bodegaspuelles.com
www.dinastiavivanco.com
www.finca-allende.com
www.riojanadealcanadre.com
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け
る
こ
の
地
域

は
、
冬
は
短
く
て
暖
か
く
、
夏
は
長
く
て
暑

く
、
日
射
量
は
非
常
に
恵
ま
れ
て
い
ま
す
。

こ
う
し
た
気
候
条
件
と
ア
ル
バ
リ
サ
と
い

う
石
灰
岩
質
の
白
亜
の
土
壌
が
相
ま
っ
て

こ
の
地
を
パ
ロ
ミ
ノ
栽
培
の
最
適
地
に
し

て
い
ま
す
。
特
に
、
ヘ
レ
ス
・
デ･

ラ･

フ
ロ

ン
テ
ラ
、
エ
ル
・
プ
エ
ル
ト･

デ･

サ
ン
タ･

マ
リ
ア
、
サ
ン
ル
ー
カ
ル･

デ･

パ
ラ
メ
タ

を
結
ぶ
区
域
は
、
黄
金
の
三
角
地
帯
と
呼

ば
れ
、ヘ
レ
ス(

英
語
で
は
シ
ェ
リ
ー)

の
呼

称
を
名
乗
れ
る
の
は
こ
の
地
帯
で
造
ら
れ

る
も
の
だ
け
に
限
ら
れ
ま
す
。

パ
ロ
ミ
ノ
種
の
ぶ
ど
う
を
醸
造
し
て
白
ワ

イ
ン
を
造
っ
た
の
ち
、
ワ
イ
ン
の
品
質
に

よ
り
フ
ィ
ノ
と
オ
ロ
ロ
ソ
の
2
つ
の
タ
イ

プ
に
分
け
ら
れ
、
そ
の
後
ヘ
レ
ス
独
特
の

ソ
レ
ラ･

シ
ス
テ
ム
に
よ
り
甘
口･

辛
口
の

何
種
類
も
の
シ
ェ
リ
ー
へ
と
仕
上
げ
て
い

く
の
で
す
。
非
常
に
奥
の
深
い
世
界
を
も

つ
も
の
が
、
シ
ェ
リ
ー
で
す
。

ス
ペ
イ
ン
大
使
館
経
済
商
務
部  
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/

リアス･バイシャスのペルゴラ

シェリーはパロミノから ソレラ･システム

お詫びと訂正： Vol.16掲載の「スペインワイン テイスティングセミナー」の記事中、テイスティングワインのリストで「DOIX 1999」
  の原産地が間違って記載されておりました。正しくはD.O.Prioratoプリオラートです。お詫びして訂正いたします。




